Checklist

1. Vérifiez votre commande immédiatement, afin que
vous puissiez nous signaler tout matériel manquant,
défectueux ou endommagé dés la livraison. (Vos
remarques ne seront plus prises en compte si elles

nous parviennent aprés vos activités.)
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2. Regardez bien comment le matériel est emballé.

Cela vous aidera pour le trier aprés usage.
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3. La vaisselle doit étre rendue débarrassée
autant que possible de tous déchets
alimentaires. Pas de déchets dans les bacs

(cure-dents, menus, ...
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4. Rangezles verres, les tasses et le petit
matériel, a I'envers, dans les bacs. Le retour
de matériel non rangé sera facturé au tarif de

15 euro la demi-heure entamée.
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5. Les couverts et les assiettes seront rangés
par sorte et restitués dans les bacs appropriés.
Le retour de matériel non rangé sera facturé au

tarif de 15 euro la demi-heure entamée.
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6. Pas de corvée de nettoyage,

nous en prenons soin pour vous!

bif

7. Lorsque vous louez des housses stretch
pour des tables mange-debout, nous vous
prions de ne pas y mettre des bougies, pour
éviter des dégéats de cire irréparables aux
housses. Des housses abimées seront

facturées au tarif de 40 euros par housse.




